CONFETTURA DI ZUCCA
Prodotto e confezionato in TALIA da
Produced and packged in ITALY by:
DIANA 2.0 - Via Gallinelle, 10 - 81039 Villa Literno (CE)
Prodotto nello stabilimento sito in:
C.daS. Stefano, 2 - 81050 Pastorano (CE)
Azienda Agricola Bartolo Aiezza
INGREDIENTI/INGREDIENTS: zucca, succo di limone, zucchero/
umpkin, lemon juice, sugar
ORIGINE DELLA ZUCCA: ITALIA
Diana 2.0 - Via Gallinelle, 10 - 81039 Villa Literno (CE)
ORIGIN OF THE PUMPKIN: ITALY
Diana 2.0 - Via Gallinelle, 10 81039 Villa Literno (CE)
Cnnservaveln' fr iparo dalla I da fonti di cal
igori 3giomi.
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www.dianaduepuntozeroi n 708118086785

CONFETTURA
DI ZUCCA

Una dolce emozione racchiusa nei sapori della terra. ©
Zucche lavorate in aridocoltura e raccolte rigorosamente a mano. ©
Filiera completa, sostenibile e controllata. ™
Scopri le ricette sul nostro sito: www.dianaduepuntozero.it o
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Separa e componenti e onfericile in modo corretto

12 ml Peso netto: 210
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